]

,
EE poun toute commande,

wn C{i[/{{i,u, (:/e {(’n, 6/ ‘(znnflﬂ

af/mé /

TRAITEUR

PI STRAL

Organisateur de banquets

Organisation de vos banquets
privés ou professionnels,
cocktails, mariages, communions,
barbecues, séminaires, ...

Menw des Fétes

GREGORY & ALINE PISTRAL

Rue des curoirs, 24
B-7950 Ladeuze

+32(0)479/87.94.15

gg% info(@pistral.be
www.pistral.be

[ivE

Rejoignez-nous sur Facebook « Twitter ¢ Instagram
traiteurpistral

RESERVATIONS:
=5

Afin de garantir la qualité et la fraicheur de nos
produits, nous vous recommandons d effectuer
vos commandes

Noél pour le 17 décembre 2016 au plus tard.
Nouvelle Année pour le 23 décembre 2016
au plus tard.

Les commandes enregistrées par la suite ne
seront honorées quen fonction de nos
disponibilités.

Les commandes seront effectuées
par téléphone au 0479/87.94.15

ou par email : reservations(@pistral.be

Enlevement les 24 et 31 décembre 2016

e Aupres de la Ferme de la Princesse
Rue de la princesse 102, a 7131 Waudrez
Entre 10h00 et 18h30

e Aupres de notre siege administratif
Rue des curoirs, 24 a 7950 Ladeuze
Entre 15h00 et 1800

ﬁ%: Nos prix s'entendent a la personne et
TVA (6%) comprise.
La livraison n'est pas comprise

Télécharger notre application
gratuitement

}- Google play

Ll App Store

OOMmEDA

EN PARTENARIAT AVEC

Rue de la Princesse, 102 « 7131 Waudrez
www.fermedelaprincesse.be
064/33.18.63
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Tembedly

Mélanie Pistral
Maquillage, soin visage, vernis semi-permanent, ...
Avenue Gabrielle Petit, 2 « 7940 Brugelette
0472/56.63.44
Ouvert du lundi au samedi * Uniguement sur rendez-vous

' Aline. Mattes, Grégory et loute leguipe
duw hadtewr Pisbral vous sowhadtent
i’./dice%qfea/eéeadeﬁmdm




Nes zatoustis « festifs >

Assortiment de trois préparations froides et trois

préparations chaudes .
%

Le macaron au foie gras
Le blinis de saumon fume

Le brie fermier, pain d'épices, pomme caramélisée
et sirop de liege

Le samossa de rillettes de canard au foie gras

Le croustillant de petits gris de S'Lognes
Le moelleux a la tomate et magret de canard fumé

Le bloc de foie gras de canard avec morceaux 9,50€

(les 100gr.)
Le foie gras de canard mi-cuit (les 100 gr)

Nog entrees froides

v
Le saumon
Le carpaccio de saumon mariné, figues et
radis
Le foie gras
La creme brulée au foie gras
Le foie gras de canard, assortiment de
confits « maison » et brioche

Nes petages
La creme de pois casses et magret de

canard fumé 10,50€ / litre
La bisque de homard......................... 12,50€ / litre

?,50€

12,00€

13,00€

Neg entrées chaudes

La caille
La caille « désossee » farcie aux girolles et

Ned desserts

Le chocolat
La mousse au chocolat et Baileys,

foie gras, jus réduit au porto ... 15,00€ croustillant de meringue et spéculoos ..... 6,50€
Les gambas La pomme
Les queues de gambas roties, purée de pois Le sablé aux pommmes, raisins de Corinthe
chiches et bisque a lamaretto ..................... 15,00€ et noisettes grillées ..., 6,50€
Le homard Le fromage
Le demi-homard aux petits legumes ............ 21,50€ Le plateau de fromages artisanaux,

. raisins, fruits secs et petits pains
WM ,D/ﬂéé/ 6[@ redidlance (la personne) ..o 10.50€
Le canard . ' o
Le parmentier de confit de canard Une fiche technique detaillee accompagnera
champignons des bois ............ccccocooie ., 16,00€ vatre cammande afin de vaus aider aw
Le magret de canard aux pignons de pin, ’%‘ . ot aw dhesd de vatre vlat
sauce a la poiré-cognac de Gervin ............. 16,00€ MC/LMW “9° P
La dinde ¢ SRR e ——————————y k
Le supréme de dinde farci aux pistaches et o Nows nowblions pas vos enfants /-
SauCe au VIN JauNe ... 16,00€ MMMM ______________ -

Le poisson
La papillote de saint-jacques, saumon,

crevettes grises, lotte et son jus de homard
corsé
La biche

Les noisettes de biche poélées, jus au poivre 21,00€

Tous nos plats de résistance sont accompagnés
de pommes de terre et de légumes de saison.
Toutes nos préparations peuvent contenir des traces dallergenes. &
En cas d allergie de l'un ou lautre de vos convives, n‘'hésitez pas a
nous en faire part.



